
La Carte ! 
 
 

 
 
 
 
 

Entrées 
. Tranché de cochonnailles Basque "Maison Ospital" * 

. Terrine de campagne, chutney figues-échalotes * 

. Saumon mariné façon « Hareng », mitrailles, aïoli * 

. Œuf mollet tiède, mousseline de choux fleur, jus réduit, noisettes * 

. Tatin aux oignons rosé de Roscoff, crème fraiche bio de la « Laiterie Moderne » * 

. Os à moelle, shiitaké, œuf poêlé, jus réduit * 

 
.................................. 

 

Plats 
. La grande planche Canailles (charcuterie, terrine, fromage) * 

. Tartare de bœuf préparé au « Bleu de Bonneval », poire, noisettes * 

. Burger Canailles (bun's aux graines de sésame, steak haché 180g, fondue d'oignons, mayonnaise au 

piment d'Espelette, Saint-Marcellin, lard grillé, tomates séchées, cébette) * 

. Chou farci au cochon « Prince noir de Biscay » et morilles, jus à l’ail noir * 
. Œufs brouillés parfumés à la truffe, shiitaké, épinard, noisettes, parmesan * 

. Pressé de poulet « L’Orée de Milly », ailerons confits, jus truffé * 

. Filet de bœuf à la plancha, jus au vin  

. Cerf de chasse braisé façon « Grand-Mère », marrons, grenailles * 

. Suggestion du moment (prix selon arrivage) 
 

.................................. 
 

Desserts 
. Assiette de fromages de chez "Tutti Quanti" à Châtillon 

. L’ile flottante façon « Canailles » caramel salé, fruits du mendiant * 

. Profiteroles, glace vanille, chocolat chaud, crème mascarpone vanille  
. Moelleux au chocolat, crémeux cacahuète, glace vanille 

. Pommes confites façon « tarte tatin », crème mascarpone vanille, caramel salé, noisettes * 

 
 

 

* Plats disponible à emporter 
 
 

Tableau des allergènes présents dans nos préparations disponible à la caisse ou sur simple demande 

EN CE MOMENT, PAT et ADI VOUS PROPOSENT : 
 


